Alassio, 14 febbraio 2012

La Cena Gourmet ....
alle ore 20.00

Cena di mare
Buffet di antipasti freddi e insalate
il Benvenuto dello Chef ..... Piccolo fritto di mare e gazpacho

rigorosamente “fatti in casa’ ......Tagliolini alla farina di Mais
con scorfano calamaretti e carciofi di Albenga

la pietanza ....Cuore di pescatrice in scrigno di guanciale alla salvia su vellutata
di peperone rosso con purea in cestino di patate e verdure di stagione

e per finire in dolcezza ....
Mattonella di fondente ai pinoli con zabaione caldo

Cena di terra
Buffet di antipasti freddi e insalate

il benvenuto dello Chef .... Frittelle soffici di carciofi,
mozzarella e passatina di pomodoro

! rigorosamente “fatti in casa” .... Gnocchi di farina di castagne con fonduta al tartufo

| la pietanza .....Medaglione di manzo con senape e salvia in scrigno di pane
con salsa di arrosto, purea in cestino di patate e verdure di stagione
|

e per finire in dolcezza ....
Mattonella di fondente ai pinoli con zabaione caldo






